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Liebe Legerinnen

und Leger,

wie immer ist bei uns Einiges passiert, was wir lhnen in dieser Ausgabe ndher bringen

maochten. Wir konnten einige Filialen neu eroffnen und andere kreativ umgestalten.

Der Kornwerdegang in unserer Kinderbackstube wurde um zwei bunte Stationen erganzt.

Auch unsere Schulbistrofamilie hat sich in diesem Jahr wieder

um einige Standorte vergrofert.

Auferdem bekam die Produktion an der Gerhard- Malina-Strafe einige neue Ofen.

Auf unserer Rezeptseite stellen wir lhnen ein leckeres Rezept mit Brot vor und auch auf ein

Ratsel haben wir selbstverstandlich nicht verzichtet. Viel Spaf3 beim Stobern!
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BACKSTUBENFUHRUNG

Wie sieht es hinter den Kulissen aus? Hier lernen Sie den
Backalltag in der Bdackerei Schollin kennen. Neben einem
Rundgang durch unsere Backstube und spannenden Ein-
blicken in die Backwelt werden wir in dieser Veranstaltung
gemeinsam ein paar frische Leckereien aus dem Holzofen
verkostigen.

ort:

BarenstraBe 9, 46535 Dinslaken

Zeitraum:
Montags - Freitags 14-17 Uhr

Kosten:
20 € (nur als Gruppe von 15-40 Personen buchbar,

inkl. Verpflegung und Geschenk)

Anmeldung & weitere Infos:
www.schollin.de

BEZAHLEN

GANZ NACH IHREM

GESCHMACK!

KONTAKTLOS BEZAHLEN

IMMER PASSEND
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hygienisch - sicher - schnell
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Aus dem Betrieb
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#MIT KARTE BEZAHLEN
ohne Mindestbetrag

Viele unserer Kundinnen und Kunden wissen nicht,
dass sie auch Kleinstbetrdge schon mit Karte
bei uns zahlen kénnen. Wir sehen einfach sehr
viele Vorziige im kontaktlosen Zahlen. Nicht nur,
dass die Abwicklung schneller geht, weil weder
die Kundinnen und Kunden noch unsere Mitar-
beiterinnen und Mitarbeiter Klein- und Wech-
selgeld suchen mussen, die Transaktionen sind
durch das kontaktlose Zahlen fir beide Seiten

besonders transparent, sicher und hygienisch.
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Aus dem Betrieb

Am 24.05.2024 eroffneten wir hier unsere neue moderne Filiale mit einem groB-
ztgigen AuBenbereich. Besonders der moderne freundliche Look und der nahe-
stehende alte Baumbestand geben der Filiale ein besonderes Flair.

Kommen Sie uns doch mal besuchen!

-' f';;'-‘rﬂ #‘rm

ey

Filiale Emmericher StraBBe
Emmericher Str. 114 - 47138 Duisburg
Tel.: 0203-41032496

Offnungszeiten

Montag - Freitag: 5.00-18.00 Uhr
Samstag: 5.00-15.00 Uhr
Sonntag: 7.00-15.00 Uhr

-'schpllin.de'

Der lauschige Sitzbereich kennzeichnet die neue Filiale am Marktplatz Friedrichsfeld.

Seit Juni 2024 sind wir auch hier fir Sie da. Wie ware es mal mit

einem gemiitlichen Plausch mit einem Freund oder einer Freundin?

Filiale Marktplatz Friedrichsfeld
Lessingstr. 4

46562 Voerde
Tel.:0281-16359263

Offnungszeiten

Montag-Freitag: 6.00-18.00 Uhr
Samstag: 6.00-15.00 Uhr
Sonntag: 7.00-53.00 Uhr
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Aus dem Betrieb

Filiale Voerde Mitte
Bahnhofstr. 55 - 46562 Voerde
Tel.:02841-9163240

Offnungszeiten

Montag - Freitag: 6.00-18.00 Uhr
Samsrag: 6.00-15.00 Uhr
Sonntag: 7.00-15.00 Uhr

Am 13.08.2024 &ffnete unsere neue
Filiale in Voerde- Mitte auf der Bahn-
hofstraBe ihre Pforten. Das gemdtliche
Ambiente ladt zum Verweilen ein. Bei
schonem Wetter kann man im AuBen-
bereich entspannt seinen Kaffee
genieBen. Schauen Sie doch

mal vorbei!




Cupcake-Events
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eitdem Sommer bieten wirkreative Cupcake-Eventsfur
Teenies und Erwachsene in unserer beliebten Kinder-
und Eventbackstube an. In einer Gruppe von bis zu
12 Personen kdénnen Sie rihren, backen und verzieren mit
bunten Streuseln, Zuckerdekor, Schokolade oder Frichten.

Der Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. Fir das leibliche

o-Evente

Wohl ist gesorgt, denn Sie kénnen selbst Mini-Pizzen bele-
gen, Wasser und Apfelschorle sind im Preis inbegriffen. Am
Ende des Events kann jeder 12 kreativ gestaltete Cupcakes
mit nach Hause nehmen. Die Events finden freitags von 19-22
Uhr statt und sind Uber unsere Internetseite unter der Rubrik

,Events” buchbar.

schollin.de
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Cupcake-Events

ab 13 Jahren \‘“,’,

In unserer Kinder- und Eventbackstube kénnen Sie selbst kreativ werden! Mit einer
Gruppe von 8-12 Personen kénnen Sie hier Cupcakes selber gestalten. Es wird gertihrt,
gebacken und verziert. Ob mit Schokolade oder lieber pur, ob stf3 oder fruchtig, die
Entscheidung liegt ganz bei lhnen! Die Veranstaltung eignet sich perfekt fir Geburts-

tage, JGAs oder einen Abend mit Freund:innen. Es wird pro Person 2 kleine Pizzen zum
selber belegen geben, pro Person werden 12 Cupcakes gestaltet!

ort: BarenstraBe 9, 46535 Dinslaken
Zeitraum: Freitags 19-22 Uhr
Kosten: 250 € fur 8 Personen
(pro weiterer Person werden 20 €
berechnet, inkl. Wasser & Apfelschorle)

Anmeldung & weitere Infos: www.schollin.de




Kornwerdegang
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Kornwerdegang
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Unterwasgserwe

n diesem Sommer hatten wir das groBe Glick, dass

wir den Kornwerdegang in unserer Kinderbackstube in

Dinslaken um zwei neue Stationen erganzen konnten. Wir
haben nun eine Schmetterlings- und Unterwasserwelt und
eine kleine Bienen-Station. Paint to Life macht es mdglich,
dass die Kinder Schmetterlinge und Meerestiere nach ihren
Wunschen ausmalen und dann Uber eine Creator-Box mit-
hilfe eines Buzzers zum Leben erwecken kénnen. Die kleinen

Kunstwerke erscheinen dann genauso wie gemalt auf einem

groBen Monitor, wo sie dann auch von den Kindern bewegt
und gestreichelt werden kénnen. Diese neue Station macht
den Kindern unglaublich viel SpaB3. In der Schmetterlingswelt
sind im Hintergrund auch unsere Bienenstdcke verewigt. Auf
unserer Wiese hinter der BarenstraBe haben wir 5 Bienen-
stocke, die von einem Imker betreut werden. Den Honig kann
man in der Filiale BarenstraBe auch kaufen. Dies hat uns dazu
veranlasst, in unserem Kornwerdegang den Kindern auch die

Bienen naher zu bringen.
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Aus der Backstube 10 11 Aus der Backstube
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Ur-Laib
Bei uns werden jeden Tag hunderte Brote gebacken, woftir te in diesem Moment erwartet, dass aus diesen ungleichen

selbstverstandlich auch zahlreiche Teige hergestellt werden Teiglingen echte Brotkunst entstehen kénnte. Durch den vor-

muUssen. An einem Tag kam es jedoch vor, dass eine der Teig- ~ sichtigen Umgang mit dem Teig und das erfahrene Gespur

-~ schisseln einfach in der Garkammer Gbersehen wurde. Als unserer Backer entstanden — ganz zufallig — einzigartige, rusti-

S T

b
dies auffiel, war es fir das Brot, das daraus gebacken werden  kale Brote. Was macht unseren Ur-Laib nun so besonders? Er

Streuselwecken _. sollte, bereits zu spat: Der Teig hatte viel langer geruht und besitzt eine résche, kraftige, zartsplittrige Kruste und zugleich

Unser Streuselwecken ist ein stiBes Stltchen mit einer gegangen als geplant und entsprach somit nicht mehr der eine saftige, glanzende Krume. Die markant grobe Porung

dicken Streuseldecke. Ob als Frihsticksgeback, stiBe urspringlichen Rezeptur. Doch unsere Backer wurden neu- ist ein Zeichen von Qualitat und handwerklichem Kénnen.

Leckerei fur Zwischendurch oder als Erganzung auf einer . gierig und entschieden, den Teig trotzdem zu verarbeiten Dieser Teig hatte viel Zeit zu gehen und zu ruhen und wurde
Kuchenplatte — unser Streuselwecken ist ein einfach immer und in den Ofen zu schieben. Als die Brote aus dem heiRen durch den achtsamen Umgang nicht in seinen natlrlichen

die richtige Wahl! Ofen kamen, sah keines aus wie das andere. Niemand hat- Prozessen gestort.
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Rezept 12 13 Aus dem Betrieb
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m  Oktober und Novem-
ber bekamen wir in unserer
Produktion an der Gerhard-
Malina-StraBe in Dinslaken flnf
neue Stikkendfen und zwei

Thermooldfen.

Die Umbauzeit dauerte 14 Tage.

Diese neuen Ofen garantieren

Brotpudding mit Apfeln

einen geringeren Energiever-
Zutaten (1 Kastenform, 1 Brater)
150 g  Stuten (z. B. unseren Butterstuten) 2 Apfel 100g Sahne
40g Butter 2 mittelgroBe Eier Zimtpulver nach Geschmack
150g Zucker 125 ml Milch

brauch durch kalteres, kurzeres
Backen. Das Backergebnis wird
gleichmaBiger und das Geback
hat eine noch bessere Qualitat.
Jeder Ofen backt pro Tag 6-8
Stunden.

Zubereitung

1. Den Stuten in kleine Wrfel schneiden. Die Butter in einer Pfanne zerlassen und die Stutenwdrfel darin unter Rihren gold-
braun roésten. Die Wirfel herausnehmen und abkuhlen lassen. In einer kleinen Pfanne 50 g Zucker goldgelb karamellisie-
ren bei mittlerer Hitze. Vorsichtig (kann spritzen) 3 EL Wasser zufligen, kbcheln lassen, bis sich der Karamell geldst hat und
zu einem Sirup geworden ist. Den Sirup in die Form geben und damit den Boden bedecken.

. Die Apfel schalen und in Viertel schneiden, das Kerngehause entfernen. Den Sirup vollstandig mit Apfelwiirfeln bedecken.
Die restlichen Apfelstlicke zum Brot geben. Die Eier mit Milch, Sahne, auf Wunsch Zimt und dem restlichen Zucker in eine
groBe Schiissel geben und griindlich verrihren. Brot und Apfel in die Eiermischung geben und alles gut mischen. 5 Minu-
ten ziehen lassen, dann in die Form geben.

. Den Backofen auf 180 Grad vorheizen (keine Umluft). Die Kastenform in einen Brater stellen. Wasser erhitzen und um die
Form herum in den Brater gieBen, sodass die Form zu 2/3 im Wasser steht. Den Bréater in den Ofen schieben und den

Pudding ca. 45 Minuten garen bis er goldbraun ist. Dazu schmeckt gut Vanilleeis. Von links nach rechts: unsere Ofenbéacker

Herr Wolke, Herr Spieler und Herr Schneppart.
Nicht auf dem Foto: unsere Ofenbacker Herr
Geisler, Herr Williams und Herr Heidingsfelder
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Aus dem Betrieb

Gesamtschule Ingeborg Drewitz
Ingeborg-Drewitz-Gesamtschule

Fritz-Erler-Str. 4

45966 Gladbeck

ittlerweile findet ihr uns in weit mehr als 70 Schul-

bistros am Niederrhein und im westlichen Ruhr-
gebiet. Unser Schulbistro-Konzept basiert auf
jahrelanger Erfahrung in der Schulverpflegung und aus dem
fundierten Wissen als produzierender Handwerksbetrieb seit
1853. Hierbei achten wir auf flexible Einrichtungskonzepte,
ein umfangreiches Produktangebot und glnstige Preise.

Soziale Verantwortung, Nachhaltigkeit und Umweltschutz

FRUHSTUCK
SNACKS
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Gesamtschule Lauerhaas
Stadt. Gesamtschule Am Lauerhaas

Kirchturmstrafe 3
46485 Wesel

sind flr uns zentrale Themen. Nach den Sommerferien konn-
ten wir acht neue Schulbistros eréffnen. Die Gesamtschulen
Lauerhaas und |lda Noddack in Wesel, das Mariengymna-
sium in Essen-Werden, die Gesamtschule GET in Duisburg-
Neumhl, die Gesamtschule Ingeborg Drewitz in Gladbeck,
das Suitbertus-Gymnasium in Dusseldorf sowie die Gesamt-
schulen in Hamminkeln und Voerde sind zukunftig Teil unserer

Schulbistro-Familie

schollin.de
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Qudoku
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6|9 3 1
1 7 5
7 8 3 6 8|9
914 7 1185
5|1 6 4 1|6 2
3 4 8
6|4 8|1 9 7 114
3 2 3
216 8 6|2
02 4]
3 5 1|4 6 8|4 5 3
7 1 3 3 1 24
1 6
8 6
7 4|2 7 3 5|9
8 7|5 7 1|5 9
51261 2
9 4 9(13]|2 8
e 4 98 2 4
7 2 3
6|8 6 1|7
9 2|3 8 6 9 3
5 7 2 4 9|6
1 9 5|4 7 8
1 5 4 8|2
3 9 1
6 9 2 1 916 5

Machen Sie eine kleine Pause ...

Sudoku ist eines der beliebtesten Denksportaufgaben und ein SpaB fir GroB und Klein. Das Ziel von Sudoku ist es,
ein 9x9-Raster so mit Zahlen zu fillen, dass jede Reihe, Spalte und jedes 3x3-Quadrat alle Ziffern zwischen 1 und 9 enthalt.
Die Lésungen finden Sie auf Seite 3.

schollin.de
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